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O’ PROSCIUTT‘  E  A  MUZZARELL’   € 14 ,00
E  BUFAL‘                                                                    
PROSCIUTTO CRUDO DI PARMA E BUFALA DOP
Ham and Buffalo Mozzarella
Jambon et Mozzarella de Bufflonne
Пармская ветчина и моццарелла

A’ FRITTUR’  E  NAPULE  €10,00
FRIGGITORIA NAPOLETANA
Zeppoline, Crocche, Arancino, Frittatina, Crostone
Fried Neapolitan (speciality) 
Frit Napolitane (spécialité)
Неаполетанское жареное ассорти (специальность)

O’ SOUTE’ E FRUTT’ E MAR’  €15,00
SAUTÉ DI FRUTTI DI MARE
Souté Seafood 
Souté de Fruits de Mer 
варёные морепродукты

O’ MARINAT’*  €14,00
FANTASIA DI MARINATO*
Fish Marinated*
Composition de Poisson Mariné*
маринованная рыба*

A’ MPEPAT ‘  E  COZZ’  €10,00
IMPEPATA DI COZZE
Peppered Mussels
Moules au Poivre
мидии с черным перцем

O’ BACCALA’ FRITT’    €14,00
BACCALÀ FRITTO 
Fried Cod  
Morue Frite
треска жареная

O’ PURP’ A’ LUCIANA  €16,00
POLPO ALLA LUCIANA
Octopus with Tomatoes and Black Olives (speciality)
Poulpe à la Tomates et aux Olives Noires (spécialité) 
Осьминог м томатном соусе и маслинами (специальность)

 A’ NZALAT’ E MAR’*   €16,00
INSALATA DI MARE*
Salad with Octopus, Squid, Cuttlefish, and Shrimps*
Salade avec Poulpes, Calamars, Seiches et Crevettes*
Салат с осьминогом, кальмарами, каракатицами и креветками*

PPE’  CIARAPI O’  STOMMAC’ |  ANTIPASTI
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SERVIZIO AL TAVOLO DI € 2,00 A PERSONA 
Cost Service € 2,00 per person | Coût du service € 2,00 par personne | Стоимость услуг - 2,00 евро на человека*  
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ANTIPAST’ E’  ZI  CATARI’  €20,00
ANTIPASTO MISTO DI MARE
Mixed Seafood Starters
Varieté d’Entrées de la Mer 
ассорти морепродуктов

O’ TIANELL’ CU’ O’ CRUR’ E MAR’*  €28,00
CRUDO DI SCAMPI, GAMBERI ROSSI DI 
MAZARA DEL VALLO, OSTRICHE, TARTUFI, 
FASOLARI, CARPACCIO DI PESCE*
Raw Seafood: Prawns, Red Shrimps from Mazara del Vallo, 
Oysters, Sea Truffles, Clams, Fish Carpaccio* 
Degustation de Poisson Cru: Langoustines, Crevettes Rouges de 
Mazara del Vallo, Huîtres, Coques, Praires, Carpaccio de Poisson*
сырые морепродукты*

O’ FRITT’ ALICE  €12,00 
FRITTO DI ALICI
Local Fish Fried
Poisson Local Frit
жареные анчоусы
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SERVIZIO AL TAVOLO DI € 2,00 A PERSONA 
Cost Service € 2,00 per person | Coût du service € 2,00 par personne | Стоимость услуг - 2,00 евро на человека

A’  TARTAR’ E’  PESCE’*     €10,00 
TARTARE DI TONNO O SALMONE*
Tuna or salmon tartare*
Tartare de thon ou de saumon*
Тунцовый или лососевый тартар*



E’ SCIALATIELL’ E’  ZI  CATARI’  €18,00
SCIALATIELLI AI FRUTTI DI MARE E CROSTACEI
Fresh Pasta with Seafood, Shellfish and Tomatoes
Pâtes Fraîches aux Fruits de Mer, Crustacés et Tomates 
Свежая паста с морепродуктами, креветками и томатами

O’ FUSILL’  A’ VONGOL’  €14,00
FUSILLO NAPOLETANO  
CON VONGOLE VERACI
Fresh Pasta with Clams
Pâtes Fraîches aux Palourdes
Свежая паста с моллюсками

O’ PIATT’ D’O’ SOL’ E D’O’ MAR’  €18,00 
RAVIOLI CON RICOTTA  
DI BUFALA E SALMONE 
Fresh Pasta with Buffalo Ricotta and Salmon
Pâtes Fraîches à la Ricotta de Bufflonne et Saumon
вареники с творогом и лосось

O’ RISOTT’ A’ PESCATOR’*  €16,00 
RISOTTO ALLA PESCATORA*  
Rice with Seafood, Shellfish and Tomatoes* 
Risotto aux Fruits de Mer, Crustaces et Tomates*
ризотто с морепродуктами, креветками и помидорами*

E’ GNOCC’ FUNGI  E’  VONGOL’  €15,00
GNOCCHI CON FUNGHI  
PORCINI E VONGOLE 
Gnocchi with Clams, “Porcini”Mushrooms and Tomatoes
Gnocchi aux Palourdes, Cèpes et Tomates
гноки с грибами порчини, моллюсками и помидорами

‘O PRIMM’ PIATT’ D ’O JUORNO   
PRIMO PIATTO DEL GIORNO
Today’s Special
Plat du Jour
Меню дня

E’ LINGUIN’ A’ L ’ASTICE  €50,00  
LINGUINE ALL’ASTICE (PER 2 PERSONE) 
Linguine with Lobster and Tomatoes (for 2 persons)
Linguine Homard et Tomates (pour 2 personnes) 
лингвини с омаром (для двоих)
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E’  PRIMM’ PIATT’  |  PRIMI 
*  
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SERVIZIO AL TAVOLO DI € 2,00 A PERSONA 
Cost Service € 2,00 per person | Coût du service € 2,00 par personne | Стоимость услуг - 2,00 евро на человека
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E’  SECOND’ PIATT’  |  SECONDI
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O’ PESCE FRISCO E’ REZZA € 7,00 ALL’ETTO
PESCATO DEL GIORNO
Fresh Fish of  the Day
Poisson Frais du Jour
свежая рыба дня

O’ CUOPP’ E’ FRUTT’ E’ MAR’* € 18,00 
FRITTURA DI GAMBERI E CALAMARI*
Fried Shrimps and Squids*
Crevettes et Calamars Frits*
жареные креветки и кальмары*

A’ FRITTURA E’  REZZA € 18,00 
FRITTURA DI PARANZA
Fried Mixed Fresh Fish
Assortissement de Poisson Frais Frit
Ассорти жареной свежей рыбы

LL’AURATA O A’ SPINOLA  € 20,00 
‘A GRIGLIA  
ORATA O SPIGOLA ALLA GRIGLIA
Grilled Sea Bass or Sea Bream
Dorade ou Bar grillé
морской лещ или жареный морской окунь

‘O TONNO SCUTTATO CU A’ SCAROL’  € 24,00 
TONNO SCOTTATO SU LETTO DI SCAROLA
Grilled Tuna with Escarole
Thon Grillé avec Scarole
Тунец на гриле с овощами

‘O SECOND’ PIATT’ D’O JUORNO  
SECONDO PIATTO DEL GIORNO
Today’s Special
Plat du Jour
блюдо дня

A’ FELL’E’ CARNE CU’ L’OSS’   € 22,00 
BISTECCA AI FERRI   
Grilled Steak 
Steak Grillé 
Стейк на гриле

A’ FELL’E’ CARNE SENZ’ OSS’   € 22,00
ENTRECÔTE 
Entrecôte   
Entrecôte 
ентрекот говядины
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SERVIZIO AL TAVOLO DI € 2,00 A PERSONA 
Cost Service € 2,00 per person | Coût du service € 2,00 par personne | Стоимость услуг - 2,00 евро на человека



E’ PATANELL’ FRITT’  € 5,00 
PATATE FRITTE
Chips
Frittes
картофель фри

A’ NZALAT’ MISCATA €5,00 
INSALATA MISTA
Mixed Salad
Salade Mixte
зеленый салат с помидорами и морковкой

A’ PARMIGGIAN’ E MULIGNAN’ € 7,00 
MELANZANE ALLA PARMIGIANA
Baked Eggplants with Tomatoes and Cheeses
Aubergines aux Tomates et Fromages Cuites au Four
Печеные баклажаны в томатном соусе  и сыром

E’ FRIARIELL’   € 6,00 
FRIARELLI
Neapolitan Broccoli 
Brocolis Napolitains
Неапольские овощи

O’ MIST’ E VERDURE € 7,00 
VERDURE GRIGLIATE
Grilled Vegetables
Legumes Grillés
Овощи на гриле

E’ CUCUZIELL’ A SCAPEC’ € 6,00 
ZUCCHINE SCAPECE
Fried Zucchini with Garlic, Oil and Vinegar
Courgettes Frites à l’Ail, Huile et Vinaigre
Жареный цуккини с чесноком,оливковым маслом и уксусом

A’ SCAROL’  € 6,00 
SCAROLA
Escarole
Scarole
дикий латук

E’  CONTORN’ |  CONTORNI 
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SERVIZIO AL TAVOLO DI € 2,00 A PERSONA 
Cost Service € 2,00 per person | Coût du service € 2,00 par personne | Стоимость услуг - 2,00 евро на человека
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E ’  PIZZE |  PIZZE 

A’ NAPULITAN’  € 6,50
PIZZA ALLA NAPOLETANA  
Pomodoro, Aglio, Origano, Basilico
Tomato, Garlic, Oregano, Basil 
Tomate, Ail, Origan, Basilic
Томатный соус, чеснок, орегано, базилик

A’ MARGHERIT’    €8,00
MARGHERITA 
Pomodoro, Mozzarella, Formaggio, Basilico
Tomato, Mozzarella, Cheese, Basil 
Tomate, Mozzarella, Fromage, Basilic
Томатный соус, Моцарелла, сыр, базилик

A’ MARINAR’  € 7,50 
PIZZA ALLA MARINARA
Pomodoro, Acciughe, Aglio, Origano, Basilico
Tomato, Anchovies, Garlic, Oregano, Basil 
Tomate, Anchois, Ail, Origan, Basilic
томатный соус , анчоусы, чеснок, орегано, базилик

A’ ROMANA  € 9,00 
ROMANA
Pomodoro, Mozzarella, Acciughe,  
Formaggio , Basilico
Tomato,Mozzarella,Anchovies,Cheese,Basil
Tomate,Mozzarella, Anchois,Fromage,Basilic
томатный соус , Mоцарелла, анчоусы, сыр, базил

A’ CAPRICCIOS’ |  CAPRICCIOSA € 11 ,50 
Pomodoro, Mozzarella, Funghi, Carciofini, Prosciutto, 
Salame, Formaggio, Olive, Basilico Tomato, Mozzarella, 
Mushrooms, Artichokes, Ham, Salami, Cheese, Olives, Basil
Tomate, Mozzarella, Champignons, Artichauts, Jambon, Salami, 
Fromage, Olives, Basilic 
Томатный соус, моцарелла, грибы, артишоки, ветчина, колбаса, сыр, 
оливки, базилик

A’ SASICC’  ‘E FRIARIELL’  € 10,00 
CARRETTIERA  
Mozzarella, Salsicce, Friarelli, Formaggio 
Mozzarella, Sausages, Neapolitan Broccoli, Cheese
Mozzarella, Saucisses, Brocolis Napolitains, Fromage
Моцарелла, мясо, неаполитанская брокколи, сыр

O’ CAZON’ O’ FURN’   € 11 ,00 
RIPIENO AL FORNO 
Pomodoro, Mozzarella, Ricotta,  
Cicoli, Salame, Formaggio 
Tomato, Mozzarella, Ricotta, Pork, Salami, Cheese 
Tomate, Mozzarella, Ricotta, Porc, Salami, Fromage
томатный соус, моцарелла, рикотта, свинина, колбаса, сыр
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Pizze senza Glutine su richiesta | Pizze Gluten-Free on demand   | Pizza sans Gluten sur demande  | пицца без глютена по запросу

SERVIZIO AL TAVOLO DI € 2,00 A PERSONA 
Cost Service € 2,00 per person | Coût du service € 2,00 par personne | Стоимость услуг - 2,00 евро на человека



A’ PIZZA FRITT’  € 11 ,00
PIZZA FRITTA 
Pomodoro, Mozzarella, Ricotta,  
Cicoli, Salame, Formaggio 
Tomato, Mozzarella, Ricotta, Pork, Salami, Cheese 
Tomate, Mozzarella, Ricotta, Porc, Salami, Fromage
Томатный соус , моцарелла, рикотта, свинина, колбаса, сыр

A’ QUATT’ STAGION’ |  4 STAGIONI  € 10,50 
Mozzarella, Verdure Miste, Ricotta, Prosciutto,  
Funghi, Carciofini, Olive Nere, Formaggio 
Mozzarella, Mixed Vegetables, Ricotta, Ham,  
Mushrooms, Artichokes, Black Olives, Cheese
Mozzarella, Légumes Mélangés, Ricotta, Jambon,  
Champignons, Artichauts, Olives Noires, Fromage
Моцарелла, разные овощи, рикотта, ветчина, грибы, артишоки, черные 
оливки, сыр

A’ PIZZA CU E’  VERDUR’   € 1 1 ,50 
ORTOLANA  
Pomodoro fresco, Mozzarella, Melanzane,  
Zucchine, Peperoni, Funghi, Carciofini 
Fresh Tomato, Mozzarella, Aubergines, Courgettes, Peppers, Mushrooms, 
Artichokes
Tomate fraîche, Mozzarella, Aubergines, Courgettes, Poivrons, 
Champignons, Artichauts
Свежие помидоры, моцарелла, баклажаны, кабачки, перец, грибы, 
артишоки

A’ QUATT’ FURMAGGI  € 11 ,50
4 FORMAGGI   
Mozzarella, Gorgonzola, Emmental, Provolone, 
Ricotta
Mozzarella, Gorgonzola, Emmental, Provolone, Ricotta cheese
Mozzarella, Gorgonzola, Emmental, Provolone, Ricotta
Моцарелла, горгонзола, эмментал, проволон, сыр рикотта

A’ BUFAL’ CU E’  PUMMARULELL’ € 10,00 
D.O.C. 
Pomodoro Fresco, Mozzarella di Bufala, Formaggio, 
Basilico
Fresh Tomato, Buffalo Mozzarella, Cheese, Basil
Tomate fraîche, Mozzarella de Bufflonne, Fromage, Basilic
Свежие помидоры, буйвол моцарелла, сыр, базилик

A’ PIZZ’ AMERICAN’   € 10,00
AMERICANA 
Mozzarella, Wurstel, Patate Fritte, Formaggio
Mozzarella, Wurstel, Fried Potatoes, Cheese
Mozzarella, Saucisses, Frites, Fromage
Моцарелла, сосиски, жареный картофель, сыр

A’ PIZZA CU O’ SALAM’ FORT’  € 9,00 
DIAVOLA
Pomodoro, Mozzarella, Salame  
Piccante, Formaggio
Tomato, Mozzarella, Spicy Salami, Cheese 
Tomate, Mozzarella, Salami Épicé, Fromage 
Томатный соус, моцарелла, острая колбаска, сыр
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SERVIZIO AL TAVOLO DI € 2,00 A PERSONA 
Cost Service € 2,00 per person | Coût du service € 2,00 par personne | Стоимость услуг - 2,00 евро на человека



A’ PIZZA MIMOSA € 10,50 
MIMOSA
Mozzarella, Prosciutto, Panna,  
Mais, Formaggio
Mozzarella, Ham, Cream, Corn, Cheese 
Mozzarella, Jambon, Crème, Maïs, Fromage 
Моцарелла, ветчина,сметана, кукуруза, сыр

A’ PARIGGIN’  € 12,00
PARIGINA 
Mozzarella, Prosciutto Crudo, Scaglie di Parmigiano, 
Rucola
Mozzarella, Ham, Parmesan flakes, Rocket
Mozzarella, Jambon Cru, Écailles de Parmesan, Roquette
Моцарелла, ветчина, пармезанские хлопья, рукола

A’ PIZZA CAMPAGNOL’   € 10,00 
CAMPAGNOLA 
Pomodoro, Mozzarella,  
Prosciutto, Funghi
Tomato, Mozzarella, Ham, Mushrooms
Tomate, Mozzarella, Jambon, Champignons
Томатный соус, моцарелла, ветчина, грибы

A’ PIZZA E’  ENZUCC’     € 10,50 
ENZO
Mozzarella, Ricotta, Cicoli, Formaggio 
Mozzarella, Ricotta, Pork, Cheese 
Mozzarella, Ricotta, Porc, Fromage
моцарелла, рикотта, свинина, сыр

A’ PIZZA CU A’ NZALAT’ E MAR’   € 15,00 
BELLA VISTA 
Frutti di Mare e Crostacei
Seafood and Shellfish
Fruits de mer et crustacés
Морепродукты и ракообразные

A’ PIZZA E’ ZI CATARI’ € 12,00
“ZI CATARÌ” 
Napoletana, D.O.C., Carrettiera

SPECIAL PIZZAS | PIZZAS SPECIALES | ОСОБЕННЫЕ ПИЦЦИ
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SERVIZIO AL TAVOLO DI € 2,00 A PERSONA 
Cost Service € 2,00 per person | Coût du service € 2,00 par personne | Стоимость услуг - 2,00 евро на человека

E’  PIZZE SPECIAL |  PIZZE SPECIALI



A’ PIZZA FURNACELL’   € 1 1 ,00 
PIZZA FORNACELLA 
Pomodoro Fresco, Provola, Salsiccia, Gorgonzola, 
Funghi Porcini
Fresh Tomato, Provola Cheese, Sausage, Gorgonzola, Porcini Mushrooms
Tomate Fraîche, Provola, Saucisse, Gorgonzola, Porcini Champignons 
Свежие помидоры, провола, мясо, горгонзола, белые грибы

A’ PIZZA E ’  SCAROL’  € 10,50  
PIZZA DI SCAROLA 
Pizza Ripiena con Scarola e Provola
Stuffed Pizza with Escarole and Provola Cheese 
Pizza Fourrée avec Scarole et Provola 
Фаршированная пицца, салатный цикорий и капченный сыр

A’ PIZZA E ’  SASÀ   € 10,00 
PIZZA DI SASÀ 
Pomodoro, Mozzarella, Tonno, Cipolla, Olive 
Tomato, Mozzarella, Tuna, Onions, Olives 
Tomate, Mozzarella, Thon, Oignons, Olives
Томатный соус , моцарелла, тунец  лук, оливки

A’ CROCCO PIZZA € 10,50 
CROCCO PIZZA
Mozzarella, Crocché di Patate, Salame Napoli
Mozzarella, Potato Croquette, Salami 
Mozzarella, Croquettes de Pommes de Terre, Salami
Моццарелла, картофельное пюре и колбаса салями

A’ PIZZA E ’  G IANFRANCO  € 10,50 
PIZZA DI GIANFRANCO   
Mozzarella, Mortadella, Crema di Pistacchi 
Mozzarella, Mortadella, Pistachio Cream
Mozzarella, Mortadelle, Crème de Pistache
моцарелла,  мортаделла, Фисташковый крем

A’ PIZZA E ’  M IA FIGLIA € 10,00 
PIZZA DI MIA FIGLIA  
Mozzarella, Emmental, Provolone, Tonno, Salame 
Mozzarella, Emmental, Provolone, Tuna, Salami
Mozzarella, Emmental, Provolone, Thon, Salami
моцарелла, Эмменталь, Проволоне,тунец салями
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SERVIZIO AL TAVOLO DI € 2,00 A PERSONA 
Cost Service € 2,00 per person | Coût du service € 2,00 par personne | Стоимость услуг - 2,00 евро на человека
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A’ FRUTT’  |  FRUTTA

E’ FRAULELL’ CU ‘A PANN’ € 6,00 
FRAGOLE CON PANNA 
Strawberry with Cream
Fraises à la Chantilly
клубника со взбитыми сливками

L’ANANAS    € 7,00 
ANANAS 
Pineapple
Ananas
ананас 

O’ MELLON’ € 6,00 
MELONE 
Melon
Melon
Дыня 

O’ RIFRISC’ CU E’  FRAULELL’ €7,00 
SORBETTO CON LE FRAGOLE 
Strawberry Sherbet
Sorbet aux Fraises
сорбет с клубникой

O’ RIFRISC’ CU E’  L IMON’  € 4,50 
E’  SURRIENTO  
SORBETTO AL LIMONE DI SORRENTO
Lemon Sherbet
Sorbet aux Citrons
лимонный шербет

SERVIZIO AL TAVOLO DI € 2,00 A PERSONA 
Cost Service € 2,00 per person | Coût du service € 2,00 par personne | Стоимость услуг - 2,00 евро на человека



A’ CAPRES’  € 6,00 
CAPRESE
Traditional Neapolitan chocolate and almond cake 
Gâteau napolitain traditionnel au chocolat et aux amandes 
Традиционный неаполитанский шоколадный пирог с 
миндальной мукой

A’ PASTIER’ € 7,00 
PASTIERA NAPOLETANA
Neapolitan tart made with cooked wheat, eggs, ricotta cheese, 
and flavoured with orange flower water
Tarte napolitaine à base de blé cuit, d’œufs, de ricotta et 
aromatisée à l’eau de fleur d’oranger
Неаполитанская тарта, приготовленная из вареной пшеницы, 
яиц, сыра с рикоттой и с апельсиновой цветочной водой  

O’ BABA’ 7,00 
BABÀ
Small yeast cake saturated in syrup made with rum
Savarin servi imbibé d’un sirop au rhum
Маленький дрожжевой торт, пропитанный сиропом из рома

A’ PANN’ COTT’  € 5,00 
PANNA COTTA
Sweetened cream aromatized with vanilla, thickened  
with gelatin and molded 
Crème sucrée aromatisée à la vanille, épaissie à la gélatine et moulée
Панна котта

O’ MILLEFOGLIE  € 7,00
MILLEFOGLIE
Millefeuille
Millefeuille
мильфей

A’ CASSAT’ E’  NAPUL’ € 6,00
CASSATA COTTA NAPOLETANA
Baked cake with double layer of  pastry, filled with ricotta, 
candied fruits and chocolate chips
Gâteau cuit au four avec double couche de pâte brisée, farcie de 
ricotta, confits et pépites de chocolat
Пирог с двойным слоем выпечки, наполненный рикоттой, 
сухофруктами и шоколадными чипсами
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SERVIZIO AL TAVOLO DI € 2,00 A PERSONA 
Cost Service € 2,00 per person | Coût du service € 2,00 par personne | Стоимость услуг - 2,00 евро на человека



O’ TORTIN’ D’AMALFI  € 6,00 
TORTA RICOTTA E PERE
Ricotta and pear pie
Tarte ricotta et poires
пирог с творогом и грушей

O’ PASTICCIOTT’  € 6,00 
CROSTATA CREMA E AMARENA
Cream and Black Cherry Tart 
Tarte Crème et cerises noires 
пирог с заварным кремом и вишнями

A’ ZIZZ’ DELLA REGIN’  € 7,00 
DELIZIA AL LIMONE
Small sponge cake covered and filled  
with whipped and lemon cream
Petit gâteau de pâte génoise enduit et rempli de crème au citron
маленький бесквит с лимонным кремом

O’ CANNOLO NAPULITANO  € 6,00 
CANNOLO NAPOLETANO
Neapolitan Cannoli
Cannoli Napolitain
неаполитанский канноли

O’ TIRAMISU’ € 6,00 
TIRAMISÙ
Tiramisù
Tiramisù
Тирамису

A’CROSTAT’ E’  FRUTT’  € 6,00 
CROSTATA DI FRUTTA
Fruit Tart
Tarte aux Fruits
фруктовый пирог
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SERVIZIO AL TAVOLO DI € 2,00 A PERSONA 
Cost Service € 2,00 per person | Coût du service € 2,00 par personne | Стоимость услуг - 2,00 евро на человека



B I B I T E
SOFT  DRINKS  |  BOISSONS |  НАПИТКИ

ACQUA MINERALE 0,75CL  € 2,50

Sparkling Water | Eau Petillante | Газированная вода

ACQUA NATURALE 0,75CL  € 2,50

Still Water | Eau Plate | Негазированная вода

COCA COLA | FANTA 33CL  € 3,50

BIRRA NASTRO AZZURRO 50CL € 6,00

Beer | Bière | пиво  

BIRRA SENZA GLUTINE  25CL     € 4,00

Gluten-Free Beer |  Bière Sans Gluten s |  Безглютеновое пиво

BIRRA ZERO ALCOOL  25CL      € 4,00

Zero Alcohol Beer | Bière Sans Alcool s |  Безалкогольное пиво

FALANGHINA D.O.C. CALICE € 6,00

White Wine Glass | Vin au Verre Blanc | бокал белого вина

AGLIANICO D.O.C. CALICE  € 6,00

Red Wine Glass | Vin au Verre Rouge | бокал красного вина

PROSECCO CALICE  € 5,00

Prosecco Wine Glass | Prosecco au Verres | бокал Просекко вина

L I Q U O R I 
SPIRITS  |  L IQUEURS |  АЛКОГОЛЬНЫЕ НАПИТКИ

AMARI |  L IQUORI |  L IMONCELLO € 3,50

GRAPPA OF  € 6,00

WHISKY  € 6,00

BRANDY € 6,00

B E V A N D E  C A L D E
HOT  DRINKS  |  BOISSONS CHAUDES  |  ГОРЯЧИЕ НАПИТКИ

CAFFÈ |  Coffee | Café | Кофе € 1,50

CAFFÈ AMERICANO  | American Coffee | Café Americain | Американский кофе  € 2,50

CAPPUCCINO  € 3,00

THE CALDO | Hot Tea | The Chaud | Гарячий чай  € 3,00
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SERVIZIO AL TAVOLO DI € 2,00 A PERSONA 
Cost Service € 2,00 per person | Coût du service € 2,00 par personne | Стоимость услуг - 2,00 евро на человека



S I  C O N S I G L I A  L A  P R E N O TA Z I O N E 
Booking Recommended | Réservation Recommandée | рекомендуемое бронирование

 

S E G U I C I
Follow us | Suivez-Nous | Следуйте за нами
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